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NIVEAU : ÉCOLE - CYCLE 2
DISCIPLINE : Français
CHAMP : ÉCRITURE
COMPÉTENCE : Écrire lisiblement en respectant les normes d’écriture.
MOTS CLÉS : Propreté ; Normes graphiques ; Présentation ; Orthographe

NATURE DE L’ACTIVITÉ - TYPE DE SUPPORT - MATÉRIEL NÉCESSAIRE
Recopier le texte.
Recette.

CONSIGNES DE PASSATION
Dire aux élèves :
« Recopiez le texte encadré sur la feuille quadrillé, complètement, proprement, en respectant la
présentation et en utilisant votre écriture habituelle. »

COMMENTAIRES
Il est nécessaire de maîtriser les critères ci-dessous :

• passage de l’écriture scripte à l’écriture cursive ;
• présentation qu’exige ce type d’écrit (mise en page) ;
• connaissance des majuscules.

 

 CONSIGNES DE CODAGE
 Code 1 - Respect des quatre critères :

• Orthographe
• Propreté (impression générale de propreté (pas de ratures, de taches ...))
• Normes graphiques : * respect des lignes ;

 * forme et taille des lettres (silhouette générale acceptable) ;
 * majuscules (soit cursives, soit capitales).

• Présentation: * Mise en page correcte : titre, sous-titres, tirets, passage de lignes ;
* Sous-titres soulignés.

Code 5 - Non respect du critère « orthographe ».
Code 6 - Non respect du critère « propreté ».
Code 7 - Non respect du critère « normes graphiques ».
Code 8 - Non respect du critère « présentation ».
Code 9 - Non respect de plus d’un des trois critères.
Code 0 - L’élève n’a rien écrit.
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Copie ce texte en respectant exactement sa présentation

Les crêpes

Ingrédients
- 250 grammes de farine
- 3 œufs
- 1 demi litre de lait
- 1 cuillère à soupe de sucre
- 1 cuillère à soupe d’huile

Préparation
Mélanger tous les ingrédients. Laisser reposer la
pâte une heure.
Verser un peu de pâte dans une poêle chaude et
huilée. Retourner la crêpe quand elle est dorée.
Cuire un instant.
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